
Bistrot del Conventino 

. 

Gentile Ospite, la informiamo che il nostro Bistrot del Conventino 
è aperto dalle ore 19:00 alle ore 20:30.

Su richiesta, sono disponibili i seguenti Menù Degustazione: 

Menù Degustazione di Terra € 65,00 a persona:

Selezione di salumi azienda agricola Zavoli e formaggi locali
Sformatino di patate con crema al tartufo nero
Cannelloni marchigiani ricotta e spinaci 
Vitello cotto a bassa temperatura nel coccio di Fratterosa con sugo d’arrosto
Vino produzione propria e acqua inclusi
Dolce del giorno
Caffè e digestivo

Per alternative, è disponibile il menù à la carte (con eventuale supplemento/differenza prezzo)

Dear Guest, we would like to inform you that our Bistrot del Conventino 
is open from 7.00 pm to 8.30 pm.

The following Tasting Menus are available on request: 

Land Tasting Menu € 65,00 per person:

Selection of cured meats produced by the Zavoli farm and local cheeses Saludecio
Potato flan with black truffle cream
Traditional Marche-style cannelloni with ricotta and spinach
Slow-cooked veal in Fratterosa clay pot with roast gravy
Dessert of the day
Local wine and water
Espresso and Digestive

 For alternatives, our à la carte menu is available (any supplement/price difference may apply)
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